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Cold Mezzeh
Mohamara (V) 
Chopped onion, tomato, bell pepper
bread crumb, olive oil, walnuts

Argula Salad (V)
Rocket, lemon juice, olive oil,
onion, Shellal cheese, walnuts

Hummus
Chickpea purée, sesame paste, lime juice

Moutabel
Grilled eggplant, sesame paste, lime juice

Tabouleh (V)
Chopped parsley, lime juice, olive oil
crushed wheat, tomato

Fattoush (V) 
Fresh tomato, cucumber, bell pepper 
lettuce, fried bread, olive oil, lime juice, 
walnuts

Garlic Labneh 
Creamy yoghurt, garlic

Tomeyah 
Garlic, olive oil, lime juice, egg white

Warak Enab
Vine leaves stuffed with onion, parsley, mint, 
tomato, rice

Rahib El Jabal 
Smoked eggplant, lime juice, olive oil, bell 
pepper

Lebanese Mosakaa (V)
Eggplant, chickpea, tomato, onion 

Makdous (V)
Baby eggplant stuffed with walnuts, garlic, 
red bell pepper, pickles and vinegar 

Hummus Beirut Style
Chickpea purée, sesame paste, garlic, 
parsley and lime juice 

Tahinah
Sesame paste, lime juice, garlic

Yogurt Salad
Fresh yoghurt, fresh mint, cucumber

Stewed Okra
Fried okra, tomato, onion, garlic

Mushroom Salad
Sliced mushroom, onion, garlic, lime, EVOO

 

Soup 

Hot Mezzeh
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Lentil Soup 
Lentils, onion, garlic, cumin

Lesan Asfour with Chicken Soup
Chicken cubes, carrots, onion, leek, orzo

Kawarie Soup
Knuckle, garlic, onion and lemon juice 

Seafood Soup 
Shrimp, calamari, sea bass, onion, 
coriander, saffron

Falafel
Chickpea, coriander, cumin, garlic

Kebbeh
Fried minced lamb, crushed wheat, 
cinnamon, pine nuts

Nakanek 
Sautéed minced lamb, Lebanese spiced 
sausage, pomegranate sauce

Halloumi Cheese 
Grilled halloumi cheese, arugula

Chicken Liver 
Sautéed chicken liver, garlic, lime juice, 
pomegranate sauce

Hummus with Lamb
Chickpea purée, sesame paste, 
sautéed lamb, pine nuts

Markouk Lamb Arrays
Grilled Markouk bread, stuffed minced lamb, 
parsley, onion

Chili Potato 
Potato, coriander, chili 

Markouk Prawns Arrays 
Grilled Markouk bread, minced prawns, 
coriander, onion

Prawns with Garlic  
Pan-fried prawns, onion, bell pepper, fresh 
coriander, garlic 

Mofaraka Mushroom 
Veal leg cubes, hummus, mushroom, onion, 
pine nuts, EVOO

Stuffed Vine Leaves  
Vine leaves, minced lamb, fresh coriander, 
onion, parsley, rice

All grilled dishes are served with baked potatoes 
or oriental rice and grilled seasonal vegetables
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Rokak Cheese
Fried pastry filled with halloumi cheese,
thyme

Meat Sambousek 
Pastry filled with lamb, onion, oriental spices

Shish Tawook 
Chicken, garlic, thyme, lime juice, yogurt

Lamb Kebab
Lamb, Lebanese seven spices, olive oil

Veal Kebab 
Veal, Lebanese spices, olive oil

Lamb Chops 
Lamb chops, oriental spices, onion

Lebanese Kofta 
Minced lamb, onion, parsley, mint

Mixed Grill
Lamb kofta, shish tawook, veal kebab, 
lamb chops

Grilled Chicken 
Grilled chicken marinated in garlic, 
lime juice, olive oil

Kotfa with Tahinah 
Minced lamb, tahinah paste, coriander, 
pine nuts, served with vermicelli rice 

Stuffed Pigeon
Oven baked pigeon, rice, Arabic spices 
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Al Dabké Seafood
Grilled lobster tail, prawns, olive oil, lime juice,  
coriander, garlic

Freshly-caught Mediterranean seabass    
cooked in traditional Beirut style 
Baked seabass fillet served with Beirut sauce  
made with tomato, onion, green bell pepper,        
coriander, pine nuts, garlic, chili               

Chicken Fatta 
Boiled chicken, chickpeas, roasted Lebanese 
bread, yogurt, butter, garlic, pine nuts

Knuckles Fatta 
Steamed lamb knuckles, roasted Lebanese 
bread, yogurt, butter, garlic, pine nuts

Molokhia with Chicken
Molokhia, sautéed chicken, roasted Lebanese 
bread, rice, butter, garlic, pine nuts, onion, red 
grape vinegar, lemon 

Molokhia with Lamb
Molokhia, sautéed lamb, roasted Lebanese
bread, rice, butter, garlic, pine nuts, onion, red  
grape vinegar, lemon

Tajin Kawarie
Stuffed vine leaves, baby marrow topped with 
knuckles

Eggplant Maklouba with Meat 
Veal meat, eggplant, rice, bell pepper

Lebanese Pastry 
Basbousa, konafa, baklawa 

SEASONAL FRESH FRUIT PLATTER

Date Tart 
Vanilla Ice-cream, honey, crushed nuts

Halawet El Gebneh
Dough of cheese served with syrup

Ice Cream
Your choice of two scoops, ask your waiter  
for the available ice cream  

Achtalia 
Heavy cream, caramel sauce and pistachio 

Kunafa Othmalya 
Kunafa, akawi cheese and honey 

Ghazal Beirut 
Halawa shaar, booza mastic and crushed 
pistachio

Savory Pastry

Grilled Fish Corner

Fatta Corner

Dessert

From the Mastic-Scented
Charcoal Grill

Grilled Prawns 
Prawns, olive oil, lime juice, coriander, garlic

Stuffed Prawns
Prawns, fresh coriander, garlic, pine nuts 

Grilled Mixed Seafood 
Prawns, calamari, octopus, seabass fillet, 
Lebanese herbs, lemon juice
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All prices are quoted in Egyptian Pounds (LE) and inclusive all applicable taxes and fees.
All produce is prepared in an area where allergens are present. For those with allergies, intolerances, and special dietary requirements who may wish to know about the ingredients used, please ask a member of our management team.
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 محمرة
 بصل، طماطم، فلفل، خبز، زيت زيتون،

عين جمل
سلاطة الجرجير  

 جرجير، عصير ليمون، زيت زيتون،
بصل، جبن شلل، عين جمل

 حمص
حمص مطحون، طحينة، عصير ليمون

  متبل
باذنجان مشوي، طحينة، عصير ليمون

تبولة  
 بقدونس، عصير ليمون، زيت زيتون،

برغل، طماطم
 فتوش

 طماطم، خيار، خس، فلفل، خس، خبز،
زيت زيتون، عصير ليمون

  لبنة بالثوم
زبادى، ثوم

  ثومية
 ثوم، زيت زيتون، عصير ليمون، ابيض

بيض
ورق عنب

 ورق عنب محشو مع البصل، بقدونس،
نعناع، طماطم، أرز

  راهب الجبل  
 باذنجان مدخن، عصير ليمون، زيت

زيتون، فلفل
 مسقعة لبنانى

باذنجان، حمص، طماطم، بصل
 مكدوس

 باذنجان محشو بعين الجمل، ثوم، فلفل
 احمر و خل

 حمص بيروتي 
 حمص مطحون، طحينة، ثوم، بقدونس

وعصير ليمون، زيت زيتون، ثوم
   طحينة

طحينة، عصير الليمون، ثوم

   حساء العدس
عدس، بصل، ثوم، كمون
 لسان عصفور بالدجاج

مكعبات الدجاج، جزر، بصل، كرات
    شوربة كوارع البتلو

كوارع، ثوم، بصل و عصير ليمون
 حساء فواكه البحر  

جمبرى، كالمارى، سمك، بصل، كزبرة
خضراء، زعفران 

  فلافل
 حمص، كزبره، كمون، ثوم

 كبة
 لحم ضأن مفروم، برغل، قرفة،

صنوبر
   نقانق

 لحم ضأن مفروم محشو مع التوابل
اللبنانية مع دبس الرمان

 جبن حلوم مشوي
جبن مشوى، جرجير

  كبد دجاج
 كبدة دجاج، ثوم، عصير ليمون،

دبس رمان

  رقاق بالجبن
 رقائق مقلية محشوة بالجبن الحلوم

والزعتر
     سمبوسك باللحم

 سمبوسك، لحم ضأن، بصل، توابل
لبنانية

 كباب بتلو
 لحم بتلو، زيت زيتون، توابل لبنانية

 ريش ضأن
ريش ضأن، بصل، توابل شرقية

 كفتة لبناني
لحم ضأن، بقدونس، نعناع، بصل

  مشويات مشكلة
كفتة ضأن، دجاج، لحم بتلو، ريش ضانى

 دجاج مشوى
دجاج مشوى متبل بالثوم، عصير الليمون

و زيت الزيتون 
كفتة بالطحينة

لحم مفروم، طحينة، كزبرة، صنوبر
تقدم مع أرز بالشعرية

 حمام محشى
 حمام محشى بالارز و البهارات

  فتة دجاج
 دجاج مسلوق، حمص، خبز لبنانى
محمص، زبادى، زبدة، ثوم، صنوبر

فتة كوارع
 كوارع ضانى مسلوقة، خبز لبنانى

محمص، زبادى، ثوم، صنوبر
  فتة ملوخية مع الدجاج

 ملوخية، دجاج مسلوق خبز لبنانى
 محمص، أرز، زبدة، ثوم، صنوبر تقدم

 مع البصل و خل العنب الأحمر و
 عصير الليمون

 فتة ملوخية مع اللحمة الضاني
 ملوخية، ضانى محمر خبز لبنانى

 محمص، أرز، زبدة، ثوم، صنوبر تقدم
 مع البصل و خل العنب الأحمر و

عصير الليمون
 طاجن كوارع

محشى كوسة وورق عنب
 مقلوبة باذنجان باللحم البتلو

 لحم بتلو، باذنجان ، أرز، فلفل رومى
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جمبري مشوي

 جمبرى، زيت زيتون، عصير ليمون،
كزبرة، ثوم

  جمبرى محشى
جمبرى، كسبرة، ثوم،صنوبر

 مشويات البحر المشكلة
 جمبرى، كليماري، اخطبوط، سمك فليه

 متبل بالبهارات اللبنانية و عصير
الليمون

   بحريات الدبكة
 إستاكوزا و جمبرى  زيت الزيتون،

عصير الليمون الكزبرة، الثوم
 سمك القاروص الطازج على الطريقة                      

البيروتية
 سمك القاروص المطهو على 

 الطريقة البيروتية مع طماطم، بصل،
فلفل، كزبرة، صنوبر، ثوم، فلفل حار
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 حلويات لبنانيه
بسبوسة، كنافة، بقلاوة

 تشكيلة من الفواكه الطازجة
كيك البلح

  ايس كريم فانيلا، عسل، مكسرات
 حلاوة الجبنة

تقدم مع القطر
 تشكيلة من الايس كريم

حسب اختيارك من نوعين
 قشطلية

قشطة مع صوص الكراميل و الفستق
 كنافة عثمانلية

كنافة بالجبن العكاوى و العسل
غزال بيروت

حلاوة شعر، بوظة مستكة، فستق
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 سلطة زبادى بالخيار
زبادى, خيار, نعناع ,زيت زيتون

   بامية بالزيت
 بامية، ثوم، بصل، طماطم، زيت زيتون

سلطة المشروم
مشروم، بصل، ثوم، ليمون
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 حمص باللحمة
 حمص مطحون، طحينة، لحم ضأن،

صنوبر
 مرقوق عرائس لحم الضأن

 خبز المرقوق المشوي والمحشو بالحم
المفروم، بقدونس، بصل

 بطاطا حارة
بطاطس، كزبره، شطه

                 عرايس جمبرى 
 خبز المرقوق المشوى والمحشو جمبرى،

بصل،كسبرة
 جمبرى بالثوم 

 جمبرى مقلى، بصل، فلفل حلو، كزبرة
خضراء، ثوم

 مافروكة مشروم
 قطع لحم بتلو، حمص، مشروم، بصل،

صنوبر
  ورق عنب

 ورق عنب محشو مع اللحم المفروم، كزبرة
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  شيش طاووك
 دجاج، ثوم، عصير ليمون، زعتر،

زبادي
 كباب ضانى

 لحم ضأن، زيت زيتون، سبع بهارات
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جميع الأسعار بالجنيه المصري وتشمل جميع الضرائب والرسوم المقررة 
يتم تحضير جميع المنتجات في منطقة توجد بها مسببات الحساسية. بالنسبه لمن لديهم حساسية اوعدم تحمل طعام او لديهم متطلبات غذائية خاصة وقد يرغبون فى معرفه المكونات المستخدمة ،يرجى سؤال أحد أعضاء فريق الإدارة


